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CAMPHORA OFFICINARUM.

ENNEANDRIA MONOGYNIA.
CAMPHORA.
Der Kelch 6- oder S-spallig; die Zipfel nach dem Verhbliithen abfallend. Staubgefilfse

12, in zweilacher Reilie, die drei innern wechselsweis unfruchtbar, die fruchtha-
ren an der Basis jederseils mil einem Driischen. Die Stanbkilbchen 4-Tichrig.
Die Beere unterstiilzt von dér kreisellérmigen Basis des Kelches,

Camphora officinarum mil dreinervigen, oberhalb leuchienden, an den Achseln der “:mpl-
nerven eindriisigen Blillern, blattachsel- und endstindigen, doldentraubigen, nackten Rispen
und auwlserhalb kallen Blumen. (C. foliis triplinerviis supra lucidis, axillis nervornm pri-
mariorum uniglanduloesis, paniculis axillaribus termivalibusque corymbosis nudis, ﬂl'lrirlllﬁ
extus glabris.)

Eamyll'}rl-:l officinaram. C. Bauhin. Pin. 5005 C. G, Nees ap. Wallich Plant. Asial. Rar.
T II p. T2

Laurus C-‘llfph{\ra. Linn, mat. med. p. 107.— Willd. spee. Plant, P. II. I. p- 478, n. 3. — Persoon

h‘yrm{a.s. I p. 448. n. 4. — Blume Bydragen p. 533.

Laurus Camphorifera. Kaempfer Amoen. Exof. p. 770. f. 771,

Persea Camlora. Spreng. Syst. veg, Vol Il p.268. n. 5.

Cinnamomum Camphora. Fr. Nees Handb, d, Med. Bot. II. p-430. — Offic. PA. Bd. I
Kampherbaum, Kampherlorbeer. ;

Wiichst in China und Japan.

Bliihet im Mai und Juni, und bringt die Friichfe im November und December zur Reile, .

Der Stamm aufrechl; stielrund, von eciner aufserhalb mehr granen, inuen braunen Rinde bedeckt,
mit dem vielistigen Wipfel cinen sehr ansehnlichen Banm bildend, der ein weilsliches, rith-
lich-marmorirtes, nach Kampher riechendes Holz enthilt. Die deste aufsteigend, vielistiz. Die
Aestchen blatlachsel- oder gipfelstindig, mit weifsem Mark erfilll, ‘schr stark nach Kampher
ricc]u‘.’lh]. Die Knos &1 bhlattachsel- oder gi[lr('r.'ilﬁndjg, vaon mehreren Hchnll[n’m ll('l;ll!t!kf_.. mehe
mlo?l' w;-nigcr 503“:31{, die unlern Knospenschuppen bei den jiingern Aecsten lange silzen
hleibend,

Dic Blitter meist wechselsweis, drei bis fiinf Zoll und dariiber hng, einen Zoll und dariiber
breit, meist eirund, zuweilen eirund-linglich, an der Basis.keilfirmig, an der Spilze mehr
oder weniger lang zugespitzl, lederartig, immergriin, oberhalb lenchtend, gelblich-griin, unter-
halb weilslich, iiber der Basis dreinervig. Jeder der heiden Achseln der Hauptnerven, zuwei-
len auch die Achseln der untersten am Rande der Basis des Rlalles verlaulenden Nerven mil

cinem Driischen, welches aufl der obern Seile des Blaltes von einer kleinen dreicckigen, flachen
Erhabenheit bedeckt erscheint, aul der untern Seile des Blattes aber unbedeckt ist. Blatésticle

erinnell, 3 bis 11 lang.

Dic Blumen klein, zuweilen getrennien Geschlechls, rispenstindig.

Die Rispen blattachselstindig oder, wenn das Blail unfer ihnen verkiimmert, astslindig,
doldentranbig, abwiirts stehend, ziemlich lang gesticll, aber weit kiirzer als die Blitler,
fiinf- bis zwanzig- und mehrblumig. Der gemeinschafiliche Rlumenstiel kahl, die beson-
dern dreilheilig, oft durch Verkiimmerung zweitheiliz oder ungetheilk

Der Kelch meist sechstheilig, sehr hiinfig dureh Verwachsen zweier Zipfel 5-theilig, hellgriin, am
Grunde bleibend ; Zipfel eirund, oft ungleich und einige davon fast verkiimmerl, linger als die
Staubgefiilse, innen zotlig-seidenhaarig, vertieft, nach dem Verbliihen abifallend.

Die Stanbgelilse zwilfzihliz in doppelter Reihe, die der innern Reihe denen der finfsern ge-
geniiber, drei der innern kiirzer, unfruchtbar. Die Staulfiden der fruchibaren Stauhgefilse
spatelfirmig, am Eunde abgestulzf, die der unfruchibaren fast umgekehrl-herzliirmig, die der
drei innern fruchibaren Staubgefilse tiber der Basis jederseils mil einem kurzgestielten, fasl
pierenférmigen, driiseniilnlichen Kirperchen. Staubkilbchen am spalelfirmigen Ende des
Staubkilbehens befindlich, vierklappig, wie bei Cinnamomiem.

Der Stempel. Der Fruchiknoten iiberstindig, eifliemig-rundlich, eineyig. Der Griffel elwas lin-

er als der Fruchtknolen und die Staubgefilse. Die Narbe fast scheibenfirmig, schwach aus-
gerandet, schwach verliefl

Die Frucht eine von der kreiselférmigen, am obern Rande abgestulzlien Basis des Kelches unter-
sliilzte, rundliche, bei der Reife schwarzrothe und glinzende, einsamige, fleischige, stark nach
Kam[lhﬂ und Zimmt riechende und schmeckende Beere von der Grilse einer Erhse.

Der Same rundlich, dlig.




Man bereitel in China und Japan ans allen Theilen des Banmes den Kampher, indem man sje
zerkleinerl und in einem eisernen, oben mit Binsen- oder Reis-Stroh gefiillten Kolben thut, mit
Wasser iibergielst und das Wasser lingere Zeit sieden lilst, worauf sich der Kampher sublimirt
und an das Stroh anselzt, Durch diesen Prozefs erhill man dén Rohkampher { Camphorea cruda)
in Form graulicher, ligfenchter, mehr oder weniger unreiner Kirnchen, die nach Europa gebracht
und mit Kalk oder Kreide einer nochmaligen Sublimation unterworfen werden, um aus ihnen den
raffinirten, fiir den Gebranch geeigneten Kampher zu bekommen.  Derp rallinirte Kampher kommt
in runden, 1 —2 Pfund schweren Broden vor, verhreitet einen starken durchdringenden eigenthiim-
lichen, aromatischen Geruch, zeigt cin kiirniges Gefiige, Lilst sich in Lleine Stiicke zerbrickeln,
aber an und fiie sich nicht pulverisiren, und schmecki anfangs scharfl und erwirmend, spiter hil-
terlich und kiihlend. An der Luft verdunstet er allmilig. Er enlziindet sich leicht und brennl mit
heller Flamme, Bei 110° R. wird er diinnfliissig, iilartig, koecht und wrﬂijchlisl sich in l]aiml.[‘e,
welche in einem kiihlen Raume sich zu weilsen Blumen oder festen Massen verdichten. Wasser
list vom Kampher nur cinen kleinen Antheil anf; man kann ihn aber miltelst Zucker, Gummi oder
Eigelb in griifserer Menge mil Wasser vermischen. Alkohol lést den Xampher leichl, und wenige
Tropfen von Weingeist machen den Kampher fihig, pulverisirt zu werden, Schwelclither, fetfe
und fliichlige Oele, concentrirle Schwefelsiure und concenlririe Essigsiure losen iln anf, dagegen
ist er in Alkalien unauflislich. Ein Zusalz von Wasser scheidet den Kampher aus geisligen Auf-
lisungen, und durch wiederholle Destillation mil Salpetersiiure wird er in Kamphersiiure verwan-
delt. Nach Gibel besteht er aus Kohlenstoff T4,67; Wasserstofl 11,24;: Saucrstolf 14,09. Uecher-
haupt ist er eine den therischen Oelen verwandte Suhbstanz.

Der Kampher wurde boreits von den Arabern (aber nicht von den Griechen und Riémern) ge-
braucht, und gilt mit Recht als eins der kriiftigsten, selbst noentbehrlichsten Heilmittel.

Innerlich wirkt er in kleinen Gaben beruhigend, in grifsern reizend und belébend aul das
Nervensystem, reizend aufl das Gelifssystem und diaphoretisch, die Resorbtion beliirdernd und anti=
septisch; iiberdiels slimmt er die Geschlechisthiitigheit auf cigenthiimliche Weise herab, und ist
wurmwidrig. Acofserlich angewendet wirkt er antiseptisch, gelind reizend, und befirdert die IRe-
sorblion. Inmerlich gebraueht man ihn in Pulverform, am besien mit Pulv. gummosus zu 1 —5 Gran
p: d. (nur mit Yorsicht in grifseren Gaben); hinfiz wird er in Emulsionen, Pillen und Auflliisun-
gen (z. B, in Aether und Essig), sellener in Bissen bhenulzi. Aculserlich bedient man sich seiner
zu Riucherungen, Riechmilleln, Dunstmitteln, Kriuterkissen, Einstrenpulvern, Augenpulvern, Lini- _
menten, Pllastern, Salben, Kataplasmen, Injectionen, Klysliren, Pinselsiften, Augenwassern y Fomen-
tationen, Verbandwiissern, Bidern und Waschungen. Man wendet ihn innerljch gegen Nervenfie-
ber mit dem Charakter torpider Schwiiche, gegen manche Formen von Lungenentziindung, akule
Hautausschlize mit nerviisem oder fanligem Charakter, akute Rheumatismen, Gichl, Krimple, Ge-
miithskrankheilen mit abnormer Aufregung des Geschlechisiriebes, Brand, Erfricrungen, .@echar::cu
Staar, Schwiche der Geschleehtstheile, hei Pollutionen, anfangender Riickendarre u. s, f., am,
dulserlich braucht man ihn bei Verhiirlungen, Extravasalen, Exsudalen, Schwiiche der Geschlechis.
theile w. s. f.

Erklirung der Kupfertafel

Ein blihender Zweig des Gewiichses nach einer von Hayne hinterlassenen Zeichnung,

Fig. 1. Der Keleh in natiirlicher Grifse. 2. Derselle vergriifsert. 3, Eine auszebreilele
Blwme vergrifsert, 4. Ein einzelner vergrifserter Kelchzipfel. 5. Ein Staulgefifs der fulsern
Heihe vergréfserl. 6. Ein fruchibares Staubgefiifs der innern Reile mil den "i.g'rpu]‘?inuigqu Drii-
senkbrperchen, vergrifsert. 7. Eins der unfruchibaren Staubgefifse der innern Reihe vergriilsert,
B. Der Stempel vergrifsert, 9. Die siark vergrilserle Novbe. '10. Der sehr slark vergrilserte,
der Quere nach durchschnittene, cineyige Fruchtlmoten. 11. Zwej clwas vergriifserle Friichie.
12. Eine aus der ljlt‘l‘]sﬂldetl; krﬂiSPlFﬁrlﬂig[‘:t Basis des Welches {a) Ilernunsenummﬂm Reere [:l;:]:
beide vergrifsert.
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