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Saccharum.

1]
il Fucker.
|: Saccharum albissimum. sehr weisser Zucker oder Raffi-
{ |¥ nade md Saccharum album, weisser Zucker oder Melis
i
Saccharum Lactis.
Milchzucker.
Weissliche, harte, krystallinische Stiicke von siisslichem Ge
i chmacke, loslich in acht Theilen kalten Wassers, unlislich in hichst
ll rektifizirtem Weingeist
1 1 .
| Saccharum Saturni
ii | siehe
Il Plumbum aceticum.
| :
(il i
i ’ "
Hi Sal ammoniacum
i i g
sichi
| L] L]
I Ammonia hydrochlorica.

| Salicinum.

Salicin.

|
l'l\.i“i aus der Rinde verschiedener Weildenarten in |'.|EI'|]|i‘i'hI'|,|
i t' Fabriken dargestellt

Weisse glinzende Nadeln und Blattchen, wvon sehr bitterem (eschmacke, loslich
In Wasser und Weingeist, anloslich in Aethe e Yoo Konzeotrirter Schwe-

felsiure wird es purpurroth gefirht
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Sanguis Draconis. |

Drachenblut. . | | |
il |

Daemonorops (Calamus) Draco Marl. und andere Arlen,

Pualmae 4 1

In Palimbliitter eehiillte Stangen oder ebenfalls in Palmblitter

gewickelte olivengrosse, rundliche Massen von lebhaft rother Farbe

Santoninumn.

Sanlonin.

Wird aus Wormsamen in chemischen Fabriken bereitet |

Farblose glingende . blittrige Krystillchen, am sonnenlichte rasch gelb werdend

von metallisch=bitterem Gescluacke , in Wasser kaum [ds lishich in %3 Theiler

kalten und 3 Theilen kochenden hichstrektifizirten YYeingeistes, neutral Man be- |

wahre o5 in einem [ir das Licht undurchdringlichen (lase aul

Sapo domesticus.

Hausseife.

1 . .
Sapo guajacinus.
Guajakseife.
Sie werde aus Guajakharz wie Napo jalapinus bereitet.

Dunkelgriinlich=lranne -':-‘n-||' nach Seile ond Guajakharz schmeckende Masse
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| Sapo jalapinus.
[} Jalapenseife.

Jalapenharz,

medizinisehe Seife, je eine Unz

{
| ! werden zerkleinert und n
hiehstrekiifizirtem Weingeist, vier Unzen,
bei gelinder Wiirme aufgelist Die Auflésung werde im Dampfbade
nnter pesta ticem Umrithren zun || nEonsisteny '|"_"!|I...!l5|_
Bra il wech Ja i il [EH Wass Wiin {
|
| Wa [ | itzende R | e rilien | | iith
("
| . .
i Sapo medicatus.

W Medizinische Seife.

1
Il
H Krvstallisivies kohlensaures Natron, zwel Plande
| . .
erde mil
| 1
;;' YWasser, zehn Plunden
|
| tnid
| frischeebranntem Kalk, cinem halben Plunde,
.ll' ler zuvor mit anderthalh Phinden Wasser edlischt worden EA T,
wf die bei Kali causticume liguidwm  ancegehene Weige ditzend
ocht und die dadurch erhaltene Aetznairon-Lauge chenfalls bi
zum spezifischen Gewichte von 1,333 eingedampft
i Von dieser klaren Laugze werden echs UUnzen
| 1t
i Mivendl. einem Plunde.
1
/ I in einer Porzellanschale im Dampfbade unter bisweiligem Umriihren
" o lange erwidrmt, bis darans eine gleichartice, nicht mehr fettig

anzuliinlende Selenm@asse entstanden st



Dieselbe werde hierauf in kleine Stiicke zerschnitten. unter Ein-
wirkung von Wirme in der doppelten Menge destillirten Wassers
aufgelost, sofort mit einer filtrirten Auflisung von

Kochsalz, drei Unzen,
mn
destillirtem Wasser, neun Unzen
ibergossen und damit unter weiterem Umrithren kurze Zeit lang
gekocht.
Nach dem Erkalten mehme man die abgeschiedene und auf der

Lauge schwimmende Seife heraus, ws 1 81¢ mit ein wenig kaltem

destillirtem Wasser ab, dr gie zwischen Leinwand sta

k aus,
trockne sie an einem warmen OUrte und zerreibe sie zu Pulver.

welches in einem verschlossenen Glase aufbewahrt werde

s Pulver von nichl ranzigem Geroche , mildem seifenartisem Geschmacke

voll v in Wasser und Weingeist
Sapo venelus.
Fenetianische Seife.

Sapo hispanicus s. massiliensis. — Spanische oder

Marseiller Seife,

Sapo viridis.

@riine Schmierseife.

Scammonium.

Scammonium.

Resina Scammonii. Scammoniumhars.
Convolpulus Scammonia L. Convolpulaceae.
Unter den Sorten des Handels soll pur die aleppische,
Beammonium halepense, veérwendet werden. Dieser an der

17




Laft eincetrocknete Milchsaft ist dunkel-aschgrau, griinlich-grau b

1 § ! 1 x by ] |y Bl 1 - oy 1a o
1 stitubt, undurchsichtiez. entweder schlacgenaimiich OCcherig ouel CULCH
| 1 5 - 1
| leicht zerreiblich, aul dem Broche wachsartlg glanzend on elgen
It thitmlichem, kiisearticem Geruche und von anfang chwachem
dann aber schariem., Kratzender CrESCOTIMACHE
g 3 i Ant sty wolnh s 3 erliwiirs
| Das Scammonin von Smyrna und Antioehid, welcnt 11 SCIHWHT
|

lichen Kuchen erscheint, 18t verweriiich

Secale cornutum.
Wuilterkorn.

1l Dieses Krankheitsprodokt von Secale cereale L. 13t unregel

miiesie gestaltet. fast cylindrisch, auf einer Seite mit einer Furche
VErsehen, gerade oder gexrumme, Yol ansseln unkelbraun oder vio
{
;' W, 11 i ¥, e erschl e Latda
bewahrt. von einem widerliche hetiubenden riéruch nik emem
“. anfanes wenle ausgezeichneten hinterher chirfichen cratzenden
|
CreSCHmMAack
|
I.i': Soll wo m ich jithrlich erneu il elinder Wiir vkl
dem Luf rwalirt Pu 1 { 1 1
i ]

Semen Anisi stellati.
{ | Siernanis.

Mlicium anisatim L., Hagnolinceae

Die um eine gemeinschaftliche Achse sternfirmig gestellter

I Illli:';-.'ll'-'l" welche 1ceh - Obhe) nen. mnd wovon Jedeé  einen

i

1 1

| eiffirmicen ghinzenden braunen samen enthil ind rostbraun. von
Angenehmen Sartigem Geeruche und sus !ili_--'lll HEWUTrZnatren

Creschmacke



Semen Anisi vulgaris.

Anis. | I
11
.
. . = v |
Pimpinella Anisum L. (Anisum culgare Gaerin. ). i

Tew bl P
L =
Umbellifera

i

) : : i

Die eiftrmigen, mit filnf Riefen versehenen Frilchte, griinlich- i
grau, von angenehmem Geruche und siisslich - gewil T |
schmacke. t
|

Semen Cannabis, !

Hanfsamen.

Cannabis saliva F. Cannabineae

Wird leicht ranzig. soll daher alljihrig erneuert werder

semen Carvi. :

Kiimmel.
W
Carum Carei L. Umbelliferae
1 X 3 L
Semen Cinae.
Wurmsamen,
Semen Santonici 5. Contra. Zithversamen
Artemisia pauciflora Stechmann, A. Contra Vahl u a. Arien
Composilae, Tubuliflorae {Senecionidea ).
Der levantische oder aleppische Wuormsamen, Semen Cinae !
halepense . ist anderen Sorten vorzuziehen Die kleinen, noch '
nicht aufeeschlogszenen El:lli-J.i'rl'J!-\l'!l[l.|:|'|| ollen eipe colb-rrine odes !
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griinlich-zelbe Farbe. einen starken Geruch und scharf - gewlirz-
haften. zugleich bitteren Geschmack besitzen und von Stielen und

anderen Beimengungen moglichst frei sein

emen Colchici.

Feillosensamen.

S

Colchicum autumnale I Melanthaceae, Colchicaceae.
Die v5llig reifen Samen sind dunkelbraun, rundlich, von der
Grosse der Hirsenkdrner. sehr hart, geruchlos und von bitter-

scharfem Geschmacke.

1 L | L =
¥ i &
Semen Conii maculati.
Schierlingssamen.
Semen Cicutae terrestris,
Conium maculatum L. — Umbelliferae.

Die beiden, meistens von einander getrennten Theilfriichtchen
(Achenia) dieser Friichte sind eirund, auf der #usseren Seite konvex, mit
fiinf hervorstehenden, wellenférmig gekerbten Rippen, von grilnlich-
und gelblich-briunlicher Farbe, geruchlos und von einem schiirflichen
Geschmacke. Aetzende Kalilauge damit zusammengerieben firbt
sich gelb und entwickelt den starken widerlichen Geruch nach

Coniin

Semen Coriandri
Koriander.

Coriandrum sativum L. LUmbelliferae
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Semen Cydoniae. it
Quiltenkerne. it

Semen Cydoniorum.

Pyrus Cydonia L. (Cydonia vulgaris Persoon).

Rosiflorae, Pomaceae. . I

|

Den Apfelkernen dhnlich, braun, jedoch glanzlos und mit einem (14
schmutzig-weissen vertrockneten Schleime bedeckt, wodurch gewihn- I
lich mehrere Samen zusammengeklebt sind; mit Wasser befeuchtet, f
einen zdhen Schleim bildend I'!I |
i

Semen KFoeniculi |
Fenchel.

Foeniculum vulgare Gaertn. (Anethum Foeniculum L.,).
Umbelliferae.

Semen Hordei.

Gierste. N
Hordeum vulgare und H. distichon L. (rramincae
Hordeum e¢rudum tohe Gersie.
H. decorticatum, H. perlatum Gerstengraupen
Maltum Hordei. (rerstenmals.

Semen Hyoscyami.
Rilsensamen,

Hyoseyamus niger L, Solanaceae.

Klein, nierenformig, runzelig, aschgrau, fast geruchlos, vom !

tligem, kratzendem Geschmacke



262

H Semen Lini
;"|I|

Il Farina seminis Lini.

Semen Lycopodii.
Biirlappsamen.

Lycopodium.

Lycopodium clavatum L. — Lyeopodiaceae

Ein sehr zartes helleelbes Pulver. ohne Geruch und Geschmack,

auf dem Wasser schwimmend , ohne sich damit beim Umrithren zu

i vermengen.  Dureh starkes Driicken und Reiben zwischen zwei har-

' ten Korpern wird es zum Theil im Wasser 16slich. Jodtinktur firbt
i

iy

Das im unreifen Zustande ausgeklopfte oder an einem feuchten

|I, Orte lanee aonfbewahrte sowie auch das mit Erbsenmehl. oder

elbeeldrbtem Stirkmehl, oder mit dem Bliithenstaube verschiede-

ner Panzen verfilzchte Lycopodium ist weniger zart und weniger

hellgelb es  lisst sich mittelst des Vergrisserungselases, oder

durch Schiitteln mit Wasser. womit es sich leicht vermengt, auch

i mitveist .|--||.'.||,._':,| leicht erkennen

Semen Papaveris albi.

Weisser Mohnsamen.

=

Papaver somuiferum L. var. e« album, Papaveraceae.

e ——

Soll nicht iiber zwei Jahre alt und nicht ranzig sein
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Semen Petroselini.

FPelersiliensamen. ‘l

!'f’lr,l-rl,‘u'{'|I.r|ff-f|‘_'|'; SLeeim ;Il'_fr.ﬁ'.'_ r ,!J'J.-.'n'.-'.'a lnr HENILT, f".l.i.rHJ'.id f ) i

{ .':u'-r',':."-llf.l il

Klein, griinlich, gewiirzhalt von Geruch und Geschmack I‘;I |
Semen Phellandrii i
Wasserfenchel. :]

Oenanthe Phellandrium Lam. | Lardrem Qquaiicum L.)

Umbelliferae

Die beiden Achiénien diesel Friichte sind znsammengewachsen,
inelich. nach oben verschmilert und von dem Kelche und Grifieln
il it riinlich - bram von eigenthiimlichem , entfernt fenchel-
artigem Geruche und bitterlich-gewiirzhaitem G schmacke 1

Semen Sabadillae.

vabadillsamen.

Sehoenocaulon officinale A. Gray (Sabadilla officirarum

, ’ y ity
Brand! } Welanthaceae . Veralreae

wen, briiunlich - schwarzen Samen, welche

Die kleinen.

gernchlos und  von  enen  breénnenda tharfen G schmacke sind., I

ammt den Kapselr
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Semen Sinapis nigrae.
Schwarzer Senf.

Sinapis nigra L. (Brassica nigra Koch.). Crueiferae.

Die kleinen . 1-runden Samen en eine roth-braune

SI_']].HI:(', -'i[|l?: ',,"'!l"l'll ]\:l'l'll und ;..I':,||‘.'|| I1'|'|'I[i':!ii werden sie .|]Z-|'1'

zerquetscht und mit Wasser befeuchtet, so entwickelt sich daraus

der scharfe, zu Thriinen reizende Geruch des ftherischen Se

der Geschmack ist anfangs élig. bitterlich. dann stechend-scharf.

Das Senfpulver (Senfmehl) darf nur auf kurze Zeil vorrithig bereitet werden

Semen Stramonii.
Stechapfelsamen.

Datura Stramonium L. Solanaceae.

Diese Samen sind nierenfirmig, etwa 2 Linien lang, schwarz,
fein vertieft-punktirt und haben einen schmutzig-weissen tligen Kern

von bitterem Geschmacke.

1 -
Serum Lactis dulce.
Siisse Molken.

Zehn Gran mit kaltem Wasser vorsichtic gewaschenes, vom
anhéngenden Fette mijglichst befreites, bei 20—25° getrocknetes
and in kleine Streifen zerschnittenes K#lber - Lab werden mit
gwel Drachmen Wasser, dem man zwel Gran Zitronen-
siure hinzugefiigt hat, ibergossen und in einem lose bedeckten

Glage bei gewihnlicher Temperatur 6 — 12 Stunden lang der

Mazeration {iberlassen. Hierauf giesse man die Fliissigkeit

und vermische sie mit dref Pfunden gut abgerahmter Kuh-



Wirme

] 1K 1) nen '-'-"!'I.l"ii
duor lang gekocht 1 |!
1
I el 1 I ::!
LK | L« I
Xel |
: o 1% |
Hammelstal Secun nsllag ; le brigen lalgarten ;1
yrzuziehen Ermanceln ben darf aber anch Rindstalg, !
¥
it
oy i 14 ! ”
|F
E { I

Siliqua duleis. |
Johannishrod

Ceralona Nil (U L L quminosae, | lf-'-f'.'\"l’.rlilﬂ"”i‘l.f’flt‘

HHEI!;.?.‘*“IH“!.
& ::f'?(-_-'”

Gepiilverter Senfsamen ¢ mit warmem Wasser zn

Species aromaticae.
Aromalische Species.

Wermuthkraut, |
Melissenkrant

Quenidel,
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Salbeiblitter,
Pfeffermiinze .
Geoemeine Kamillen, je ein Pfund.

werden, gehorig zerkleinert, mit einander gemeng

Species Decoeti Lignorum.
Holztrank-Species.
Geraspeltes Guajakholz, zwei Pfunde,
Klettenwurzel,
Hauhechelwurzel, zerschnitten, von jeder ein Pfund
Siissholzwurzel,
Sassafrassholz, zerschnitten, je ein halbes Pfund,

Werden gemengt

Species emollientes.
Erweichende Species.
HFFE'\'it':‘ ad ['i_il.':|i]i_'|r-li|[1 H.u'fl"!'ffw ] .I'\-.-f,-}u'u.”.,-,.‘
Eibischkraut,
Pappelkraut,
Eibischwuarzel. grihlich gcepiilvert 1i Wi Pfunde

Leinsamenmehl, vier Pfunde

WEerden cemdi r!|_.|

Species laxantes SI. Germain.
$t. Germain's abfiihrende Species.

pecies pro Thea St. Germain

Mit VWeingeist ausgezogene Sennesblitter, vier Unzen,

Hollunderblumen ,

zwel und eine halbe Unge
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Fenchel,
Anis, von jedem zehn Drachmen,

tten und gestossen, gemengt.

werden, geschr

Bei der Verabreich fiive man hinzu

gepillverten Weinstein, sechs Drachmen

Species l}{%q'.lul‘zih‘:-é.
Brusithee.

Eiblschwurzel, vier UUnzen,

Silssholzwurzel, eine und eine halbe Unze,
Veilechenwurzel, eine halbe Unze,
Eibischkraut, zwei Unzen,

Klatschrosen,

Wollblumen,

Sternanis, je eine Unze,

werden, gehiirig zerkleinert, gemengt

Species pectorales cum fructibus.
Brusithee mit Friichien.

Felgen, fiinfzehn Unzen,

Johannisbrod, acht Unzen,

Getrocknete Zwetschgen, zwanzig Unzen,
Brusibeeren, zwilf Unzen,

Daiteln. von den Kernen befreit, zehn T Rz en,
Siissholzwurzel, acht Unzen

Gerstengraupen (Hordeum perlatum),

Kleine Rosinen, je neun Unzen

Frauenhaar, sechs Unzen,




—_—— %

TSR .

| -lr:'|i1l‘.||.'1 .
Ehrenpreiskraut, je& vier
|

Sperma Ceti

{elaceum.

Spiritus Angelicae compositus.
il FZusammengeselzsier Engelwurzel-Geist.

1t | oiatl “‘-;=:|I'illl': theriacalls

i
il

Anzelikawurzel Piani
11 ’ 1 'L B o Lal -
| Lachenknoblauchlraut, (Herba Scordil), ein halbes

Baldrs

—— -

INWUurze

|| Wachholderbeeren, lrei Unzal
L eschnitti n g I n eine Destillirblase gebracht
|

I
|
1 rektifizirtem Welneeist, secl Piunden

Wasser, dr "funden

l vierundzwanzig Stunden lang mazerirt, worauf man bel gelindem

beuer un bdestillire [1 m Destillate werde

Kampher, anderthalb Unzen



Spiritus aromalicus.

Aromatischer Geist. |
Roktifizirter YWeingeist, zwel Plunde :;
Bergamottol L
Zitronentl, von jeder woai Drachr
Lavendelol, eini Drachr !

Pomeranzenbliithen - Oel ier Skrupel

werden gemilsct

Spiriius camphoratus. |
W f"?:?"!ll“i'l‘}"*-‘?-’-

Kampher, eine

werde in

roktifizirtern Weingeist

Spiritus chlorato-aethereus.

Chiloriither.

Spiritus muriatico-aethereus. Spiritus Sali
duleis. Versitaster Salzaeist
Getrocknetes und rerriebenes Kochsalz. acht Unzen
gepiilverter Braunstein, drei 1
werden gemengt una in Einel Retort upe nit eimnem L

mische von

roher Schwefelsaure, sed

hiichst rektifizirtem
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man eine Vorlage wohl, jedoch nicht villig luftdicht an

gef gtillire man unter Abkiihlung der Vorlage

achtzehn bis zwanzig Unzen ab

Das Destillat werde zur Entsiuerung mit ein wenig gebrannter
Magenesia zusammengeschiittelt, dann von dieser abgegossen, rekti-
fizirt und in wohlverschlossenen kleinen Glisern aufbewahrt

Klar, farblos, neafral, we angenehm dtherarligem Geruche wod von 0530 bis

0830 gpez. Lewichle

" & - i ] ?
Spiritus Cochleariae.
Fiffelkraul-Gieist.
Frisches, bliithendes Liffelkraut, zwolf Plunde
zerschneide oder zerquetsche man leicht, giesse darauf
rektifizirten Weingeist, sechs Pfunde
Wasser, soviel als nothwendig ist
und destillire davon sechs Pfunde ab

Er sei larblos, klar

Spiritus Formicarum.
Ameisengeist.
Lebende, von Unreinigkelten befreite Amelsen, zwel
Pfunde

werden mif

rektifizirtern Welngelst, vier Pfunden

Wasser. zwei Pfunden
ilhergossen. Hievon werden bei gelindem Feper vier Plunde ab-
destillirt

Er sei larblos, klar und rithe deullich dag Lakmuspapier



Spiritus Juniperi.
Wachholdergeist.

Zerstossene YWaehholderbeeren, ein Plund |il
werden mit I
rektifizirtemm Welngeist, v ier Pfundeén
YWasser, zwel Plunden, {

er Mazeration werden davon

i N

iibercossen. Nach vierundzwanzigstindig

vier Plunde abdestillirt
[ |

H|lil'“!i.‘-f Lavandulae.

Lavendelgeist,

Lavendeldl, eine balbe Unze |

lise man auf |
hiehstrektifizirtem YVeingeist, viel Pifunden i

Er sei farbios, Kl |

Spiritus Melissae compositus. »
Zusammengeselzler Melissengeist,.
Karmelitengeis!
tiewiirznelken,
chinesischer Zimmt, je ein halbes Plun |
\ Muskatlniisse
Koriander, je €10 Pifund
frische. vom weissen Parenchym befreite Zitronen=
aehalen, swel Plunde
frisches Melissenkraut, drei Pfunde H

verden. zerstossen und erschnitten, mit




rektifizirtem Welngeist ] i o Pfunder
und einer hinreichenden Menge YVassers
Tii-gltﬁ.;r'il' Mazeration werden davon Sed i g 1 iindag

Er sei klar, farblos: in Wasser pgegossen fribe « eg stark milehig

Spiritus nifroso-aethereus

E

Salpeleriither- Weitngeisl.

H[]ir”'i" nitried aether . Spiritus Nitrl dulcis

Hochstrektifizirter Weingeist,
\ werde 11

verdiinnter Salpetersiaure,

l Das Destillat

brannter Magnesia, giesse es danno von dieser ab und rektifizire es
Es werde in kleinen, ganz da neefiillten und gut verschlossenen

H' | Glisern an einem kiihlen Orte aufbewal

I Klar, farblos, oder nur schwac)
artigem Geruche und 0840 bis 0845 sper. Gewi

Spiritus Rorismarini.

RosmarinGl, eine halbe
an a f n

h{'u-h-rl‘i‘lnli“rﬁrlc"m VWi



Hpii'l fus

Seifengeist. it1

Geschabie venetianisehe Seife. ein Piund,
relitifiziriton Weingeist, vier Plunde
digerire man drei Tage lang bei celinder Wirme unter OGfterem !
Umschiitteln, dann filtrire man

Klar und gelblich I

L8 e PR |
Spiritus Serpylli.
Qrendelgeist.

Er weride aus dem blithenden OQuendel wie Spiritus Juni-
peri bereitet | |

Er sei klar , farblos

T 1 2 ; i o :
Spiritus sulphurico-aethereus.
Aether-Weingeist.

Liguor anodynus mineralis Hoffmanni.

sehwefeliither . ein Plund,
hchstpektifizirter YWeingeist. drel Plande.
werden cemischt. Das Gemisch bewahre man in wohlverschlossenen

Glitsern aud

Kla farblos

Spiritus Vini.

Weingeist.
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Spiritus Vini Alkohol seu alkoholisatus.
Alkoholisirier Weingeist.
Alkohol
Hichstrektifizirter Weingeist, drei Plunde,
Chlorealeinm, als gribliches Pulver, ein Pfund,
lasse man miteinander einige Stunden lang unter tfterem Umschiitteln

stehen. Dann werde davon im Wasserbade ungefiihy die Hilfte

oder so wviel abdestillirt. dass das Destillat das verlangte spezifische
(ewicht hesitze Es werde in wohlverschlossenen Gliisern auf-
bewahrt.

Klar. farblos und von einem spezifischen Gewichte von 0805 — 0840
1] [I Al

. | " - re [ (¥ o LI =
Spiritus Vini rectificatissimus. =
Hiichsireklifizirter Weingeist.
Wenn der kiufliche hichstrektifizirte Weingeist nicht rein und

soin sollte. so lasse man ihn mit ungefihr dem sechs-

zehnten Gewichtstheile frisch geglithter und griblich gepiilverter Holz

kohle unter ofterem Umschiitteln einige Zeit lang stehen, giesse ihn

dann ab und destillire so lange s das Destillat noch das ver-
langte spezifische Gewicht zeigt

Er sei klar. farblos, villig fuselfrei und von O N33 0,837 spezilischem Gewichte

L. re _® L]

Spiritus Vini rectificatus.
Reklifizirier Weingeist.
Hochstrektifizirter VWeingeist, siecbenzehn Unzen

werde vermischt mit
destillirtemm Wasser. nahezu sieben Unzeén,
oder so viel. dass das werlangte spezifische Gewicht erhalten werde
Br sei kiar  farblos, villig fuselirei und won 0,897 — 0900 spezifischem Ge-

wichle
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S[ll)llgiile (rnnlpl'ef-;ﬁﬂc.
Press=Schwiimme.

Kleinlicherige, ausgesuchte, von fremden Kirpern befreite
Meerschwimme werden in lingliche Stiicke zerschnitten, mit sie-
dend heissem Wasser befeuchtet und mit Bindfaden dicht und kriif
tig zusammengeschniirt, so dass aus den einzelnen Stiicken finger-
lange Cylinder entstehen, welche zusammengeschuiirt aufbewahrt

werden.

Spongiae marinae.
Meerschwiimme.

,‘J'I;m,u:-;iu ;Jﬁit'a’lﬂr!l’ia' L. Zoophyto.

Stannum limatum.
Zinnfeile.
Stannum raspatum. Limatura Stanni

Reines Zinn werde mittelst einer etwas rauhen Feile zer-

kleinert.

'1 - . B r - - .‘
Stibio~-Kali tartaricum.
Weinsteinsaures Antimonoxyd-Kali.
Tartarus emeticus. Tartarus stibiatus. —
Brechweinstein,
Antimonoxyd., vier Unzen,
gepiilverter gereinigter kalkfreier Weinstein, filnf
Unzen,

werden in einer Porzellanschale iibergossen mit
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destillirte:sn Wasser, einem Pfunde,
und damit unter ofterem Umrithren und Ersetzung des verdampften
Wassers einige Stunden oder so lange mm Dampfbade erwirmt, bis

gine herausgenommene Probe in finfzehn Theilen kalten Wassers

fast vollstindig sich list. Dann giesse man noch hinzu
destillirtes Wasser, dre¢i Pfunde,

ud lasse eine Viertelstunde lang kochen. Die Flilssigkeit werde

wcauf noch heiss filtrirt und zur Krystallisatior gebracht, Die

den webildeten Krystallen abgegossene Mutterlange lasse man

vieder eindampfen und krystallisiren, und diess so lange als noch

reine Krystalle erhalten werden. Diese werden mit ein wenig kal

tem Wasser schnell abgewaschen, dann gwischen weissem Fliess

|l:'|-il'| bet gewihnlicher Lemperatur getrocknet und, zn teinem Pulver

servichen. in cinem verschlossenen Glase aufbewahrt

Ein sehr weisses, feines Pulver, welches sich in 15 Theilen kalten nnd in 2°

wilen kochenden WWassers vollkomanen  Kiar aufliise

id® ' i i - .
Stibium chloratum liquidum.
Friissiges Chlorantimon.

Liquor Stibii chlorali sen muriatici. Bulyrum

Antimonii.

Feingepiilvertes schwarzes Sehwelelspiessglanz, ein
|I|||||-i_
werde m emem Glaskolben it

roher Salzsiure, fiinf Plunden,

ibergossen und damit im Sandbade so lan erwitrmt, bis sich kein

ol !|'-‘.|'1|':'-.'\.I' serstottens mehr entwickelt Nach dem Erkalten und

Ahsetzen werde die Aunflosung durch unbenetzte Papier filtrict und

in eiper mit Vorlage versehenen Retorte bis zum verlangten spezi-



fischen Gewichie eingedampft. Die erkaltete Flissigkeit bewalre
St i ] 4 o retaky
man 1 emem mit Glassio) s¢l verschlossenen Glase auf
Eine gelbliche, klare, dicke, sehr alzendt Fliissigheit, von 1,3%0 1,350 spexili-
hem Gewichie . welche beim Vermischen mit Wasser cinen starken, weissen Nie-

derschlag geben muss

Stibium oxydatum.

Andlimonoxyd.

Fliissiges Chlorantimon, vier Pfunde,
werde unter Umrithren gegossen in

Wasser. sechsunddreissig Pfunde
oder soviol. als zur Zersetzung hinveichend ist. Dex entstandens
Niederschlag werde. nachdem dic dariiberstehende Flissickeit ab
gerossen 15t 20 lange mit Wasser mscewaschen, 1II lieges ].:IE-.||||I‘-
papier kaum mehr rithet, dann bringe man ihn noch fencht in eine
Porzellanschale wund mihre ihn darin i destillirtem Wasser zu
einem dinnen Brei an, dem man

krystallisirtes kohlensaurcs Natron, zwel Unzen,
oder soviel, dass dieses schwach vorherrsche, zuselze M digi
rire einige Zeit lang, damn werde der Niederschlag vollkommen
anscewaschen und getrocknet.

Fin weisses oder weissliches, leichl schmelzbares , in Wasser kaom. aber i

Salzsiure volliommen ohne Aulbravsen lasliches Pulves

Stibium sulphuratum aurantiacum.
Goldschwefel.
Sulphur auratum Antimonii
Kiufliches krystallisirtes kohlensaures Natron, drei

Pfunde,

werde in einem eisernen Kessel aufgelost in
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! Wasser, fiinfzehn Pfunden
| Dann werden hinzugefiigt:
|I frischgebrannter Kalk, ein Pfund,
i! ll der mit
i.] Wasser, dreil Pfunden,
1 zn einem Brei gelischt worden ist,
sehr fein gepiilvertes schwarzes Schwefelspiessglanz,
Zwel |'t.lllslil'.
Schwefelblumen, vier Unzen.
Man lasse unter bisweiliger Ernenerung des verdampften Was-
" gers anderthalb Stunden oder =o lange kochen, bis die graue Farbe
',- des Schwefelspiessglanzes verschwunden ist, dann filtrire man.
Der Riickstand werde noch einmal mit
Wasser, sechs Pfunden,
|
| aufeekocht, danm wieder auf das Filtrum gebracht und nach
II dem Ablaufen der Flissigkeit mit heissem Wasser ausgewaschen.
i' Die filtrirten und vereinigten Fliissigkeiten dampfe man zur Kry-
.I I stallisation ein. Die erhaltenen Krystalle werden, nachdem die
!f'i | Mutterlauge davon abgegossen ist, mit ein wenig Wasser schnell
| abgewaschen und dann zwischen weissem Fliesspapier bei gewihn-
\ licher Temperatur getrocknet.
|: Von diesen Krystallen werde ein Pfund in fiinf Pfun-
f den Wassers aufgeliist. Der filtrirten Lisung setze man, nachdem
i' sie noch mit fiinfundzwanzig Pfunden Wassers verdiinnt ist,
unter Umrilhren ein Gemisch von
. roher Schwefelziiure, vier und einer halben Unze,
l WYWasser., acht Pfunden,
i hinzu. Der entstandene Niederschlag werde, pachdem die dariiber-
1 1 stehende Fliissigkeit davon abgegossen ist, auf befeuchteter Lein-
i wand gesammelt, dann zuerst mit gewohnlichem, zuletzt mit de-

gtillirtem Wasser vollkommen aunsgewaschen, hierauf zwischen Fliess-
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papier gepresst und bei gelinder Wirme an emem dunklen Orte

getrocknet. Man bewahre ihn, zerricben, in einem verschlossenen

88 geschiitzt aui.
|

(Glase vor Lichtei

Ein sehr feines, fast geruchloses, in Htzender Kalilaoge vollkommen Ibsliches

zieheader Farbe

Pulver, von gesilligt pomeranzengelber, ins Braunrothe

Stibium sulphuratum nigrum.

Schwarzes Schwefel -Spiessglanz. ,
Anlimonium erudum. — Rohes Schwefelantimon, I_'E
Schwarzgrane, auf dem Bruche glinzende Stiicke, von strahli- ;

gem Gefiige, leicht schmelzbar und in erwiarmter salzsiure unter |I
Entwicklung von Schwefelwassersti aufléslich |
Fs sei frei von Arsenik, Blei und Kupler
Stibium sulphuratum rubeum.
Rothes Schwefel-Spiessglanz.
Kermes minerale, Wineralliermes.
nili |

Kiufliches krystallisirtes kohlensaures Natron, zwei
Pfunde,
werde in einem elsernen Kessel aufgelist in
Wasser, zwanzig Pfunden.
Nachdem die Flissigkeit zum Kochen erhitzt ist, gebe man hinzu

hiehst fein gepiilveries schwarzes Schwefelspiessglanz,

eine Unze,
|Llll] sptze das !{||:--l,||-1,', ZWEl .":'i]‘.llll:'l: lang unter Umriithren ind unter
bisweilizer Ersetzung des verdunsteten Wassers fort. Die Flilssig

keit werde hieraul noch siedend heiss in ein Gefiss filtrirt, welches

ptwas heisses Wasser enthiilt,



Nach dem Erkalten wiride der cehildete Nieder chlar anf einem
fltrum gesammelt und mit destillirtem Wasser ausgewaschen. bi
gerithetes Lakmuspapier nicht mehr verfindert wird, dann werds

er zwischen Filtrirpapier gepresst und an einem dunklen Orte bei

gelinder Wirme getrocknet. Man bewahre ihp: zerrieben. in einem

1 1 1 s Tiahénind .

| verschlossenen Glase vor Lichteinfluss geschiitzt auf,

|

| 1

| Ein sehr zarles geruchionses: Fulver vk kastanienbrauner Farbe wnd mal ¢ £
wenglen, unler dem Vergrosserungsglase siohtbaren Krysiall

Stipites Dulcamarae.
14 Rittersiiss-Stiingel.
Solanum Dwlcamara I Solanaceae

Die zwei- bis drenjiihrigen Stiineel und Aeste von der Dick
I eines Schreibfederkieles werden im Anfange des Frihlings vor der
1

Entwicklung der Blitter. oder auch im Spiitherbste pach dem Ab

il
1
!il fallen derselben eingesammelt. Sie sind nach dem Trocknen o
| furcht und runzelig; die Oberhaut ist gelblich-cran. die darunter
|t hefindliche Rindi owie die Holzsubstanz gelblich-griin. der Kern
| weisslich, meistens eingeschrumpft, eine hohle Rohre bildend. Tret
i Geruch ist schwach, der Geschmack anfapgs bitter. dann anhal
tend siiss, |

| Sirychnina. |
' Sirychnin.

Strychninum

.

Krithenaugen, zehn Pfunde, werden auf einem Schneid
brette grob zerschmitten, in einer Trockenstube mehrere Tage lang

ausgetrocknet, wodurch sie ziemlich spride werden, und dann in
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einem vpassenden Miorser zu groblichem Pulver zerkleinert. Man
fiberciesse diesi it
Vi I‘iilL’,l'i"‘E v RN SpeE. Goewichie, fiinfz ehn i'i]||||.5|'|l

1en Blase einen Tag i

|n.\ S50

||::.| |;|'_'.I'I|!'. 1 ®

ws und wiederhole diese Extrakfion mit der gleichen Menge Wein-

istigen Flilssighkei-

pist noch zweimal. Von den vereinigten wel

er Weingeist im Wasserbade abdestillirt, der Rickstand

ten werde «

in einer Schale noch weiter bis auf etwa zehn Plunde verdampft,

und mit einer A SUng von

Bleizueker, drei Unzen

oder L0 viel voermischt . bis kein Niederschlag meh
vomn Niederschlage abfiltrirte Fliissig keit werde bel gelinder Warme
auf die Hilfte verdunstet, dann mit

sebrannter Magnesia, drei Unzen,

versetzt. womit man sie bei gewohnlicher Tewperatur unter ofte-

lang stehen i Der auf einem

rem Umschiitteln acht Tage 4
tor vesammelte und mit ¥ altein Wasser ausgewaschene Niederschlag
werde cetrocknet, zerrieben und dréumal mit

coktifizictem WWeingeist, je zwel Plunden,
in der Wirme ausgezogen.  Die filtrirten Tinkturen werden in einer

o R 1 ;
lirt. und das nach dem Erkalten ausgeschiedene und aunl emnem Fil

¢ his auof etwa drei Unzen Rilekst

Retorte im Wasserbad

trum pesammelte Strychnin so lange mit rektifizirtem Weingeist

schen., bis di Waschfliizsigkeit von Salpetersiure nicht mehr

roth zefiirbt wird Man trockne es rwischen | |--|.;|'!|:-|-||I' nnd hebi

in einem verschlossenen Glase mit grosster Vorsicht auf

Ein weisses oder weissliches krystallinisches Pulver, oder kleine glinzende Pris

men van hochst bitterem Geschmacke , unlislich in Aether und wasserireiem Al-

kohol. kaum loslich in Wasser, [oslich in heissem rektifizirtem Welngeiste zu einer

alkalisch reagirenden Flissigheit. Es darl dorch Salpetersiure wicht roth gelicbt

beim Verbrennen keinen Ruchstand hinterlassen
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hh‘_\'ﬂ]lﬂlll!l nitrica.
Salpelersaures Sirychnin.

Strychninum nitricum.

Ein Theil Strychnin werde mit 24 Theilen Wassers zusam-

mengerieben und so lange mit verdiinnter Salpetersiure tropfenweise

versetzt, bis die anfangs milchice TFliissic wasserklar geworden
ist. Durch vorsichtiges Abdampfen im Wasserbade werde die Li-
sung zur Krystallisation gebracht. Die Krystillechen werden schnell
abgewaschen, zwischen Fliesspapier gepresst, getrocknet und in

einem verschlossenen Glase mit grosster Sorgfalt aufbewahrt.

Weisse, perlmutterglinzende Nadeln, luftbestindig, hochs! bitter. beim Erhilzen

schwach verpuffend, dann vollkommen verbremnend, in Wasser, ebenso in Wein

geist zo einer newtralen Flissigheil loslich

.1 o
]
Sucemum.
Bernsiein.

Dieses Erdharz, wovon die kleinen und triiben Stiicke. so
wie auch die Drehspine verwendet werden konnen. ist zitronen-
gelb bis briunlich-gelb, harzartiz bis glasartig glinzend, durch
scheinend oder durchsichtiz, Beim Erhitzen schmilzt es leicht unter

Verbreitung eines balsamischen Geruches.

Succus Ebuli inspissatus.
Attichmus.
Roob Ebuli.

Frische Attichbeeren werden mit etwa dem zehnten Theile

Wassers iibergossen und in einem blanken kupfernen oder zinnernen
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Kessel bis rum Kochen erhitzt, in dieser Temperatur kurze Zeit
bis zum Bersten der Beeren unter Umriithren erhalten, dann mit
Hilfe der Presse ausgepresst. Der ausgepresste, durch Absetzen
und Durchseihen geklirte Saft werde mit
weissem Zuecker, dem sechszehnten Gewichtstheile
der verwendeten Beeren,
versetzt und im Dampfbade unter bestindigem Umriihren bis zur
Honigdicke eingedampft
Das Attichmus ist in bedeckten -"["il|"""'L}"'||'” oder i""-‘""'-'lllz"-l"]]"n

len Orte aufzubewahren.

(efiissen an einem trockenen
Es sei rothbraun und von dem eigenthiimlichen Geruche und Geschmacke mach

Attichbeeren , in Wasser triibe loslich

Succus Juniperi inspissatus.
Wachholdermus.
Roob Juniperi.

Zerstossene Wachholderbeeren werden mit der vierfachen
Menge siedenden Wassers iiberzossen. Nach zwilfstiindigem Stehen
unter ofterem Umrithren presse man mittelst einer Presse gelinde
aus Die durch Absetzen und Koliren geklirte Fliissigkeit dampfe
man im Dampfbade unter immerwihrendem Umriihren bis zur Kon
gistenz eines dickeren Syrups ein. Bewahre es wie das Attich
mus auf.

Es sei braun. von siissem Wachholdergese hmacks, in Wasser triibe l6slich. bei

jipgerem Aufbewahren kornig werdend.

Succus Liquiritiae seu Glyeyrrhizae
crudus

siche

ixtractum Glyeyrrhizae venale.
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Succus Liquiritiae seu Glycyrrhizae
depuratus
siehe

Extractum Glyeyrrhizae venale depuratum.

Succus Sambuci inspissatus.
MHollundermus.
Boob Sambuct.

Ez werde aus frischen Hollunderbeeren wie Roob Ebuli
ber et

Es sei violelt=braun, von suss-saverhchem Geschmacke, in Wasser tribe loshch

Sulphur auratum Antimonii

siche

Stibium sulphuralum aurantiacum.

Sulphur depuratum.

Gercinigler Schwefel,

Flores :-""l1||3||l|.l‘i;~' loti Fewaschene .H‘I'IJFH'!f.f’l'IIJ'I'IHHi‘f'H‘
Sublimirter Schwefel werde zuerst mit wenlg Wasser zn
einem gleichartigen Brei angeriihrt, den man zuerst mit gewdhn

lichem und zuletzt mit destillirtern Wasser vollkommen auswaschi

Hieraof werde der Schwefel anf Leinwand gesammelt, getrocknet,
zerrieben und durch ein feines Haarsieb geschlagen.
Fr sei vollig frei von anhaogender Saure und ganz trocken
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Sulphur praecipitatum.
Niedergeschlagener Schwefel.

Lac Sulphuris. — Sehwefelmilch

Frischegebrannter Kalk, ein Pfund,
werde in einem eisernen Kessel iibergossen mil
warmem WWasser, sechs Plunden.

Zur entstandenen Kallonilch setze man hinzu

sublimirton Schwefel, achtundzwanzig Unzen,

Wasser, vierundzwanzig Pfunde,

v Ersetzung des

und lasse das Ganze unter Umrithren und bisweil

verdunsteten Wassers ungefiihr eine Stunde oder so lange kochen,
bis der Schwefel gelist 1st. Hierauf lasse man im bedeckten Kes-

klar zewordene Lauge so gut als moglich

el absetzen, ziehe
vom Riickstande in eine verschliessbare Flasche ab und iibergiesse
denselben noch mit
Wasser, fiinfzehn Piunden
Nach abermalizem Absétzen vereinige man die klar abgezogene

Fliiszigkeit mit der

orsteren in einem geeigneten Priicipitations-
Gofiisse und setze unter Umriihren

roine Salzsiiure, ungefihr drei Pfunde,
welelie vorher mit der gleichen Menge Wassers verdiinmt worden,

lurch nicht sanz aller Schwefel nieder-

oder so viel hinzu, dass
geschlagen werde, sondern die Fliissickeit noch schwach alkalisch
und gelblich bleibe. Nachdem diese vom Niederschlage abgegossen,
wasche. man letzteren einige Male mit Wassér aus und iibergiesse
ihn dann mit emem GGemische von

Salzsiiure, vier Unzen,

Wasser, vier Pfunden,

vomit man ihn einige Stunden lane tnter #fterem Umriibren steben
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lasse. Alsdann werde er zuerst mit gewihnlichem und zuletzt mit
destillirtemn Wasser villig ausgewaschen, auf Leinwand gesammelt
gepresst und an einem mdssig warmen Orte getrocknet. Zerriehen,
werde er in verschlossenen Glisern aufbewahrt.

Ein sehr zartes, gelblich-weisses. geruchloses, beim Erhitzen villig fliichtiges

Pulver, welches nicht saver reagire und villig frei von Kalk und Metallen sei

& | -
Sulphur sublimatum.
Sublimirter Schwefel.
Flores Sulphuris. Sclwefelblumen,

Sie seien frei von Arsenik und Selen.

1
Syrupus Althaeae. “
Eibischsyrup.
Geschnittene Eibischwurzel, eine Unze,
fibergiesse man mit
kaltem Wasser, achtzehn Unzen,
und lasse gie damit unter ofterem Umrithren zwei Stunden lang
stehen; dann werde ohne zu pressen kolirt. In der Kolatur von
fiinfzehn Unzen lise man unter Kochen auf
welssen Zucker, zwel Pfunde,
schiiume ab und kolire nochmals.

Er sei klar, schleimig, deutlich nach Eibisch schmeckend.

Syrupus Aurantiorum corticis.
Pomeranzenschalen-Syrup.

Grdblich gepiillverte, vom weissen Zellgewebe befreite

Pomeranzenschalen, drei Unzen.
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digerire man in einem verschlossenen Gefiisse zwei Tage lang mit
weissem WWein, drei Pfunden,
dann presse man aus und filteive. Im Filtrat lose man unter ge-
lindem Kochen auf, |
weissen Zueker, vier und ein halbes Pfund, |
schitume ab und kolire. !
I|
Er sei klar, briunlich=gelb, von angenehmem weinigem Geruche und beschmacke |

Syrupus Cerasorum.

Kirschensyrup. Weichselsafl.

Frische reife Welchsel (dunkelrothe saure Kirschen)
zerquetsche man in einem steinernen Morser mittelst holzernen
Pistilles und stelle sie in einem steinzeugenen Gefiisse zwei oder
drei Tage lang in gelinde Wirme, damn kolire und presse man
aus. Den Saft lasse man withrend vierundzwanzig Stunden an einem

stehen, giesse ihn hierauf von dem

kithlen Orte zur Klirung r

Bodensatze klar ab, setze auf je ein Pfund desselben

™
welssen Zucker, zwei Plunde,
hinzu, koche auf, schiume ab und kolire
Er sel ',;|:;|'I von intensiver blutrother Farbe
s [ - . 3 L
Syrupus Cinnamomi.
Zimmisyrup.
Er werde aus groblich gestossenem Zimmt wie Syrupus
Aurantiorum corticis bereitet |

rathlich=-braun
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Syrupus emulsivus.
Mandelsyrup.

Syrupus Amygdalarum.

Bittere Mandeln, zwel Drachmen,

giisse Mandeln, eine und eine halbe Unze,
befreie man von den Schalen und zerstosse sie unter allmiihlizem
Zusatz von

Wasser, eilf Unzen,

dann kolire man und presse aus. In so erhaltener Mandelmilch

lise man mit der Vorsicht, dass die Fliissigkeit nicht die Tem-
peratur von H0° iibersteige, unter Umriihren auf
weissen gepiilverten Zucker, zweiundzwanzig Unzen

und kolire nochmals

ir sel durchscheinend und mache, in Wasser gegossen, dieses stark milchiz

Syrupus Ipecacuanhae.
dBrechwurzel-Syrup.

Giroblich gepiilverte Brechwurzel, drei Drachmen
AL asser, zehn III|'| eine halbe |'I|.-'.l'.
hiichstrektifizirter Weingeist, zehn Drachmen,
werden v ErruruI;:'ﬂ.':lu.ri;-_ Stunden lang digerirt: hierauf filtrire man
In eilf Unzen der filtrirten Tlilssigkeit l6se man
weissen Zucker, ein und ein halbes Pfund.

unter |-.'.|||II:l|2i_'_"4'III '\ll.f'n'lrl'.hl']'. aut

Er sei von celblicher Farbe
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Syrupus Mannae.
Mannasyrup.

Syrupus mannatus,

Ausgesuchte Manna, drei Unzen
lise man auf in
helssem VY assger, swilf Unzen.
Die durch ein dickes wollenes Tuch kolirte Lbsung versetza
man mil
welssem Zucker, einundzwanzie Unzen

koche auf und kolire wiederum

kr sei klar und schwach gelblich

Syrupus Papaveris albi.
Weisser Mohnsyrup.

Statt des Syrupus Diacodii.

tirobgesiossene, reife, von den Samen befrolio Mok
kopfte, drei Unzen,
iibergiesse man mit so viel
heissem destillirtem YWasser,
lass die nach zweistiindiger Digestion ausgepresste und dekantirte
Flissigkeit eiv Pfund betrage. Dieselbe werde mit

weissem Zucker, zwel Plunden

versetzt . anfeekocht, abgeschiumt und nochmals kolirt

Er sei klur und gelblich geldrbt
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Syrupus Papaveris Rhoeados.
Klalschrosen - Syrup.

Getrocknete zersehnittene Klatschrosen, eine Unze,
Weinsteinsiiure, zehn Gran,
werden mit so viel heissem Wasser ilbergossen, dass die nach zwel
stiindiger Digestion kolirte Flitssigkeit ein Pfund betrage. Dieselbe
werde dann auf die bei Syrupus Papaveris albi angegebene
Welse zu “:'..‘Ii|l '_;|'|-'.|l|.'i||.

e L1 nid . T i T
Er sei klar und intensiv dunkelroth gefirht

.
Syrupus Rhei.
Ithabarbersyrup. :
Gesehnittene Rhabarberwurzel, cine Unze,
werde mit
Wasser, vierzehn Unzen,
an einem missig warmen Orte zwoll Stunden lang digerirt, In
der kolirten, ein Pfund betragenden Fliissigheit lise man unter
Aufkochen
weissen Zuelier, zwel Pfunde
und kolire wiederum.

Es sei klar and brann=zelb

Syrupus Rubi Idaei.
Himbeerensyrup.
Er werde aus den frischem Himbeeren wie Syrupus Ces
rasorum bereitet

sei roth aod klar
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Syrupus Sacchari.
Einfacher Zuckersyrup.
Syrupus simplex.

Sehr weissen Zuecker, vier Pfunde
loge man unter Aufkochen in

Wasser, zwel Pfunden
und kolire.

Fast wasserheller Syrup

1 G 1 e .3 . < .
Syrupus Sassaparillae compositus.
Zusammengeselzier Sassaparillsyrup.

Extractum Sassaparillae compositum
Roob antisyphiliticum Laffecteur. Syrupus anti-

syphiliticus.

Sassaparillwurzel, neun Unzen !
Guajakholz,

Chinawurzel,

Sassafrasholz, je sechs Unzen,
Kinigs-Chinarinde, drei Unzen,
zerschneide und mazerire man 48 Stunden lang in
Wasser, zwilf Plunden -
dann koche man bis auf vier Pflunde Flissigkeit ein. kolire noch
heiss und presse stark aus. Der Riickstand werde noch einmal mil
der niimlichen Menge Wassers ausgekocht Die wvercinicten Ab

kochungen werden mit
Zuecker, zwanzig Unzen,

und mit einem kolirten Aufgunsse ans
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Anis, vier Skrupel, und

Wasser, vier Unzen,

} 1 T | H ¥ 11 Fiae n . 3 1} lia it
rmischt und z2ur KRonsistens @ines dicken ayraps abedarnpit.

hee. zihe. tribe, aromatisch riechende Fliassigheil, von anla 2% SUSSem U id

im Schlunde kratzendem Geschmacke,

Syrupus Sennae mannatus.
Sennesbliitler - Syrup mit Manna.
Syrupus Mannae composilus
Geschnittene Sennesblatter, vier Unzen,
gestossener Fenchel, eine halbe T
werden mit
kochendem Wasser, zwei Pfunden,
iiberg n und damit in einem bedeckten Gefisse einige Stunden
e digerict.  In achtzehn Unzen der ausgepressten und kolirten
Fliissigkeit lise man unter einmaligem Aufkochen
weissen Zucker, zwel Plunde
Manna, e¢in halbes Plund,
und kolire wiederum
Er sei brau
Syrupus Sucei Citri.
Zilronensafl-Syrup.
Syrupus Acelositalis Cilri
Frisch auwsgepressien Zitronensaft, durch Koliren und
Sedimentiren gekliiet, ¢in Plund
versetze man it

welssem Zucker, anderthalb Plfund

¥
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